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Garantia

LONGVIE S.A. garantiza al comprador de este artefacto por el
término de | afio (un afio) a partir de la fecha de adquisicion (fecha
de la factura fiscal de la primera compra), el normal funcionamiento
contra cualquier defecto de fabricacién y/o vicio material, y se
compromete a reparar el mismo -sin cargo alguno para el
adquiriente- cuando el mismo fallare en situaciones normales de uso
y bajo las condiciones que a continuacién se detallan:

I Este certificado de garantia es vilido Ginicamente en la Republica
Argentina.

2. Son beneficiarios del mismo el comprador original y los sucesivos
adquirientes que exhiban la factura de la primera compra dentro del
plazo antes mencionado.

3. En caso de traslado del artefacto a la fabrica o taller habilitado, el
transporte sera realizado por el responsable de la garantia y serdn a
su cargo los gastos de fletes y seguros.

4. Seran causas de anulacion de esta garantia:
4.1 Uso impropio o distinto del uso doméstico.
4.2 Excesos o caidas de tension eléctrica que impliquen uso en
condiciones anormales.
4.3 Excesiva presion de gas (en artefactos a gas).
4.4 Instalacion en condiciones distintas a las marcadas en el
"Manual de Instalacién, Uso y Mantenimiento" que se adjunta y
forma parte de esta garantia.
4.5 Instalacion del artefacto a la intemperie, excepto la unidad
exterior de los acondicionadores de aire.
4.6 Instalacion por parte de instaladores no matriculados.
4.7 Intervencién al artefacto por personal no autorizado por
LONGVIE S.A.
4.8 La operacion del artefacto en condiciones no prescriptas en
el "Manual de Instalacion, Uso y Mantenimiento" que se adjunta y
forma parte de esta garantia.
4.9 Falta de mantenimiento segun lo indica el "Manual de
Instalacién, Uso y Mantenimiento” que se adjunta y forma parte
de esta garantia.

5. La garantia carecera de validez si se observare lo siguiente:
5.1 Enmiendas o raspaduras en los datos del certificado de
garantia o factura fiscal.

5.2 Falta de factura fiscal original.
5.3 Falta de fecha en la factura.

6. En caso de reparacién o compra de repuestos, el comprador
debera dirigirse personal o telefénicamente al servicio técnico
autorizado mds cercano segin némina que se adjunta a esta
garantia.

~N

. No estan cubiertos por esta garantia los siguientes casos:
7.1 Los dafios ocasionados al exterior del gabinete.
7.2 Las roturas, golpes, caidas o rayaduras causadas por traslados
o estibaje inadecuado.
7.3 Los dafos o fallas ocasionados por deficiencias o
interrupciones del circuito de alimentacion eléctrica, o defectos
de instalacién o por intervenciones no autorizadas.
7.4 Los dafios causados al artefacto por la incrustacion de las
sales minerales que pueda contener el agua utilizada.

8. LONGVIE S.A. no asume responsabilidad alguna por los dafios
personales o a la propiedad que pudieran causar la mala instalacion
o uso indebido del artefacto, incluyendo en este Ultimo caso a la
falta de mantenimiento y/o limpieza adecuada.

9. LONGVIE S.A. asegura que este producto cumple con las
normas de seguridad vigentes en el pais.

10. En caso de falla, LONGVIE S.A. asegura al comprador
la reparacion y/o reposicion de piezas para su correcto
funcionamiento en un plazo no mayor a 30 dias. No obstante,
se deja aclarado que el plazo usual no supera las 72 hs. (3 dias
hébiles).

I'l. Toda intervencién de nuestro servicio técnico autorizado,
realizada a pedido del comprador dentro del plazo de la garantia,
que no fuera originada por falla o defecto alguno cubierto por este
certificado, debera ser abonada por el interesado de acuerdo a la
tarifa vigente de mano de obra y/o repuestos.

12. El presente certificado, que se ajusta a la Ley 24.240 y su
decreto reglamentario 1798/94, anula cualquier otra garantia
implicita o explicita, por la cual y expresamente no autorizamos a
ninguna otra persona, sociedad o asociacién a asumir por nuestra
cuenta ninguna responsabilidad con respecto a nuestros productos.

Laprida 4851 - (B1603ABI) Villa Martelli, Prov. de Bs. As. - Tel.: 4709-8501 - www.longvie.com
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Le agradecemos la confianza que nos ha otorgado al elegir nuestra placa de coccion vi-
troceramica LONGVIE.

Con el fin de conocer bien este artefacto, le recomendamos lea atentamente estas ins-
trucciones de utilizacion en su totalidad y las conserve para consultas posteriores.

CONSEJOS DE LIMPIEZA PARA SU VITROCERAMICA

Queremos felicitarle por su decisién de adquirir una auténtica vitroceramica SCHOTT CERAN®.
Ahora es propietario de un articulo original de la casa SCHOTT, el fabricante de vitroceramica
lider en todo el mundo, y con él posee un producto de maxima calidad y con una larga vida
atil. Para que pueda disfrutar de su nueva vitroceramica durante mucho tiempo, queremos
darle algunos consejos importantes para su cuidado.

CONSEJOS UTILES PARA SU CUIDADO

Le aconsejamos que limpie su vitroceramica SCHOTT CERAN® con frecuencia, lo ideal es que
lo haga después de cada uso. Evite las esponjas que raspen y los agentes abrasivos. Evite
también los productos de limpieza quimicos agresivos como los pulverizadores para hornos o
los quitamanchas, asi como los productos de limpieza universales o para el bano. En el anexo
encontrara una lista de productos de limpieza y proteccion adecuados contra los ataques de
azucar.

Asi se mantiene su vitroceramica de SCHOTT CERAN® brillan- S CH (\ TT
@ te durante mas tiempo: N\ ) @

e Utilice baterias de cocina con fondo liso para evitar dafnos en ®
la supercie. C E R A N

e Como grosor de fondo ideal recomendamos 2 - 3 mm para
acero esmaltado y 4 - 6 mm para acero inoxidable con fondo sandwich.

e Levante siempre su bateria de cocina al desplazarla para evitar aranazos en la vitrocera-
mica.

e Las vitroceramicas SCHOTT CERAN® Miradur™ con recubrimiento resistente al rayado pue-
den también limpiarse con los productos de limpieza y métodos recomendados.

Basta un descuido ...

... para que el pldstico, el papel de aluminio, el azucar o alimentos con azucar acaben
en la vitrocerdmica caliente. Le aconsejamos que los retire con la mayor rapidez po-
sible del drea de coccion caliente con una rasqueta metdlica adecuada. Si se funden,
podrian dafar la vitrocerdmica. Por eso, antes de cocinar alimentos con un elevado
contenido en azucar, aplique un producto de limpieza adecuado.

Anafe vitroceramico de 4 zonas de coccién LONGVIE
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RESULTADO BRILLANTE EN TRES SENCILLOS PASOS:

Para una limpieza a fondo, retire primero la suciedad mds [lamativa y los restos de comida
con una rasqueta metdlica adecuada.
Ly l

|

Cuando la placa ya esté fria, vierta unas gotas de un producto de limpieza adecuado sobre
la vitrocerdmica SCHOTT CERAN® y pase un papel de cocina o un pafo limpio.

2 14
Al

A continuacion, frote la vitrocerdmica con un pafio humedo y séquela con un pafio limpio.
jListo!

;Como identifico una rasqueta adecuada para vitroceramica?

Rasqueta de metal (no se derrite ni se incendia)

Rasqueta facil de bloquear / desbloquear

La cuchilla esta jada, es estable y no se desplaza

La cuchilla esta intacta, limpia y es inoxidable

Rasqueta certicada por un instituto de control

Manual de usuario e instrucciones de seguridad disponibles

LONGVIE Anafe vitrocerdmico de 4 zonas de coccién
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SEGURIDAD

PRECAUCIONES ANTES DE UTILIZARLA PARA COCINAR
e Retire todos los elementos del embalaje.

e La instalacion y la conexion eléctrica del artefacto deben encargarse a un especialista
autorizado. El fabricante no sera responsable de los dafnos resultantes de un error de em-
potramiento o de conexion eléctrica.

e Elartefacto sélo debe utilizarse si esta montado e instalado en un mueble y una superficie
de trabajo homologados y adaptados.

e Su utilizacion va Unicamente destinada a los usos domésticos habituales (preparacion de
alimentos), con exclusién de cualquier otra utilizacion doméstica, comercial o industrial.

Retire todas las etiquetas y autoadhesivos del cristal vitroceramico.
No transforme ni modifique el artefacto.
La placa de coccion no debe servir como soporte ni como superficie de trabajo.

La seguridad solo esta asegurada si el artefacto esta conectado a una toma de tierra de
proteccion conforme a los reglamentos vigentes.

No utilice alargues para la conexion a la red eléctrica.

e El artefacto no debe utilizarse encima de un lavavajillas o de una secadora de ropa: los
vapores de agua desprendidos podrian deteriorar la electrénica.

@ e Este artefacto no esta previsto para el funcionamiento con un reloj temporizador externo @
o un mando a distancia.

e PRECAUCION: El proceso de coccién debe ser supervisado. Un proceso de coccién a corto
plazo debe ser supervisado continuamente.

UTILIZACION DEL ARTEFACTO
e Apague siempre las zonas de coccion después de utilizarlas.

e Vigile constantemente los guisos que utilizan grasas y aceites, ya que son susceptibles de
inflamarse rapidamente.

e Tenga cuidado del riesgo de quemaduras durante y después de la utilizacion del artefacto.
e Los nifos no deben manipular el artefacto.

e Asegurese de que ningln cable eléctrico, fijo o movil, del artefacto toque el cristal o el
recipiente caliente.

e Los objetos magnetizables (tarjetas de crédito, disquetes informaticos, calculadoras) no
deben estar cerca del artefacto en funcionamiento.

e No coloque ningun objeto metalico, excepto los recipientes a calentar. En caso de co-
nexion accidental o de calor residual, este objeto, seglin el material, tiene el riesgo de
fundirse o de empezar a arder.

e No cubra nunca el artefacto con un trapo o con una hoja de proteccion. Podria calentarse
mucho y encenderse.

Anafe vitroceramico de 4 zonas de coccién LONGVIE
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e El anafe debe ser utilizado por personas adultas y exclusivamente para la funcion de
coccion o calentamiento de alimentos. Cualquier otro uso es considerado peligroso y pue-
de danar el anafe. El fabricante no se responsabilizara ante los dafios ocasionados por el
uso indebido de los mismo.

e La limpieza o el uso de éste artefacto no debe realizarse por ninos sin supervision.

Este anafe no ha sido disefiado para el uso de nifios o personas con reducidas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales, o con falta de experiencia y conoci-
miento, a menos que sean supervisados o instruidos acerca de su uso por personas
responsables de su seguridad.

Los ninos deben ser supervisados para asegurar que no jueguen con el artefacto.

PRECAUCIONES PARA NO DETERIORAR EL ARTEFACTO

e Las cacerolas con base sin pulir (fundicion no esmaltada,...) o estropeadas pueden danar
la vitroceramica.

La presencia de arena u otros materiales abrasivos puede danar la vitroceramica.
Evite dejar caer objetos, aunque sean pequefos, sobre la vitroceramica.
No dé golpes a los bordes del cristal con las cacerolas.

AseglUrese de que la ventilacion del aparato se haga segun las instrucciones del fabrican-
te.

No coloque ni deje cacerolas vacias sobre la placa de coccion. @

Evite que azlcar, materiales sintéticos o papel de aluminio toquen las zonas calientes.
Estas particulas pueden, al enfriarse, provocar roturas u otras modificaciones en la su-
perficie vitroceramica: desconecte al aparato y retirelas inmediatamente de la zona de
coccion cuando aln esta caliente (atencion: peligro de quemaduras).

e No almacenar objetos sobre la placa de coccion.
No coloque nunca recipientes calientes sobre la zona de los mandos.

e Si hay un cajon situado bajo el artefacto empotrado, aseglrese que hay distancia sufi-
ciente (2 cm) entre el contenido de este cajon y la parte inferior del aparato con el fin de
asegurar una buena ventilacion.

e No deposite objetos inflamables (por ejemplo sprays) en el cajon situado bajo la placa de
coccion. Las eventuales bandejas para cubiertos deben ser de material resistente al calor.

®

PRECAUCIONES EN CASO DE FALLO DEL ARTEFACTO

e Sise constata una averia, es necesario desconectar el artefacto y desenchufar la linea de
alimentacion eléctrica.

e En caso de saltaduras o fisuras en la vitroceramica es imperativo desconectar el artefacto
de la red eléctrica y avisar al servicio posventa.

e Las reparaciones solo pueden ser realizadas por personal especializado. En ningln caso
abra el artefacto usted mismo.

LONGVIE Anafe vitroceramico de 4 zonas de cocciéon
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e ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apagar el artefacto para evitar la posibili-
dad de descargas eléctricas.

OTRAS PRECAUCIONES

e Asegurese siempre de que el recipiente de coccion esté centrado en la zona de coccion.
El fondo de la cacerola debe cubrir, tanto como sea posible, la zona de coccion.

e Para usuarios que lleven un marcapasos, el campo magnético puede influir en su funcio-
namiento. Le recomendamos se asesore con el proveedor o el médico.

e No utilice recipientes de material sintético o de aluminio: podrian fundirse sobre las zo-
nas de coccion aun calientes.

e El deshecho de este artefacto requiere un procedimiento especial. Consulte con su admi-
nistracion local sobre las posibilidades de reciclaje.

DESCRIPCION DEL ARTEFACTO

CARACTERISTICAS TECNICAS
Delantero derecho 1650/200
Elemen . Trasero derecho 1200/165
® Rfdiaitzzs Potencia/biametro W/mm Trasero izquierdo | 1000 - 1200 / 230 ®
Delantero izquierdo 1200 / 165
Potencia Total w 5800
Alimentacion eléctrica Volt 220 / 380
Hz 50
Ancho cm 59
Externas Alto cm 5
Profundidad cm 52
) ) Ancho cm 55/ 56
Medidas I;A;rl\'j]l\é\s); Alto cm 9 min.
Profundidad cm 48.5/49
Ancho cm 65
Embalaje Alto cm 11
Profundidad cm 57
Peso embalado kg 10

Certificado de Seguridad Eléctrica N°

Aprobado segin Normas IRAM 2092-1/1996

Anafe vitroceramico de 4 zonas de coccién LONGVIE
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UTILIZACION DEL ARTEFACTO

CONTACTOS SENSIBLES
Su artefacto dispone de contactos sensibles que permiten controlar las diferentes funciones.
Ellos pueden activarse con un simple roce. Se indicara esta activacion gracias a una luz
piloto, una visualizacion y/o una senal sonora.
No pulse varios contactos a la vez.

INDICACIONES
0 Cero Zona de coccion activada
1...9 Nivel de potencia Eleccion nivel de coccion
A Acelerador de calor Coccion automatica
E Mensaje de error Fallo electrénico
H Calor residual La zona de coccion aun caliente
L Bloqueo La place esta protegida

LONGVIE
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PUESTA EN MARCHA Y USO DEL ARTEFACTO

ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION
Limpie el artefacto con un trapo himedo y séquelo. No utilice detergente ya que podria
provocar una coloracion azulada en las superficies vitrificadas.

PUESTA EN MARCHA
e Conectar / Apagar la placa de coccion:

Conectar

pulsar [(D]
pulsar [D]

2x[0]
[0]o[H]

Conectar

e Conectar / Encender una zona de calefaccion:

Seleccionar la zona

pulse zona correspondiente

visualizador encendido

Aumentar pulse [ + ] [1]hasta[9]
Disminuir pulse [ - ] [9]hasta[1]
Apagar pulse simultaneamente [ + ]y [ - ] [0]Jo[H]

opulse[ +]

Si no se realiza ningln ajuste en el plazo de 20 segundos, el sistema vuelve a la posicion de

espera.

AREA DE EXTENSION

o Conectar / Apagar un area de extension

Seleccionar la zona Pulse botdn zona doble [0]

Aumentar Pulse [ +] [0]hasta[9]

Encender Pulse boton zona doble Indicador luminoso encendido
Apagar Pulse botén zona doble Indicador luminoso apagado

FUNCION MINUTERO

El minutero puede asignarse simultaneamente a las 2 placas de coccion y con ajustes
diferentes de tiempo en minutos (de 0 a 99 minutos) para cada una de las placas.

® Ajuste o modificacion de la duracion de la coccién

Seleccionar la zona

Pulse el boton de seleccion

(0]

Seleccionar la potencia

Pulsar [+] o[ -]

[1109]

Seleccionar “Minutero”

Pulse simultaneamente [ + ]y [ - ]

[00]

Disminuir la duracion

Pulsar [ - ]

[ 00 ] pasa a 30,29...

Aumentar la duracion

Pulsar [ +]

El tiempo aumenta

Anafe vitroceramico de 4 zonas de coccién
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Después de algunos segundos, el piloto de control pasa de “centelleo” a “fijo”.
La duracion queda seleccionada y se inicia la cuenta atras.

o Detener la funcién minutero de coccién

Seleccionar la zona Pulse el boton de seleccion [0]
Seleccionar “Minutero” Pulse simultaneamente [+ ]y [ - ] Tiempo restante
Desactivar “Minutero” | Pulsar [ - ] [00]

Cuando hay varios minuteros activados, basta repetir la operacion.

e Paro automatico al final de la coccion

Cuando ha transcurrido el tiempo de coccion seleccionado, el minutero lo indica centellean-
do [00] y produciendo una senal sonora.

Para detener el sonido y el centelleo, basta pulsar un boton

@ Minutero utilizado sin coccion

Activar la placa de coccion Pulsar [(D] [O]Jo[H]
Seleccionar “Minutero” Pulse simultaneamente [ + ]y [ - ] [00]
Disminuir la duracion Pulsar [ - ] [00] pasa a 30,29...
@ Aumentar la duracion Pulsar [ + ] El tiempo aumenta @

El piloto de control centellea y pasados algunos segundos se apaga.

Cuando ha transcurrido el tiempo seleccionado, el minutero lo indica centelleando [00] y
produciendo una senal sonora.

Para detener el sonido y el centelleo, basta pulsar un boton.

PROGRAMACION DE LA COCCION AUTOMATICA

Todas las zonas de coccidn estan equipadas de un dispositivo de coccion automatica. La zona
de coccion se pone en funcionamiento a plena potencia durante cierto tiempo, luego reduce
automaticamente la potencia hasta el nivel preseleccionado.

@ Activacion del sistema automatico de coccion:

Seleccionar la zona pulse el boton de seleccion [0]

Activar la potencia plena pulse [ + ] Pasaa[1][9]
Activar el automatismo volver a pulsar [ + ] [ 9] parpadea con [A]
Seleccionar nivel pulse [ - ] [9]1pasaa[8][7]
(por ejemplo “7”) [ 7] parpadea con [A]

LONGVIE Anafe vitrocerdmico de 4 zonas de coccién
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o Desconexion del sistema automatico de coccion:

Seleccionar la zona pulse el botdn de seleccion [ 7] parpadea con[A]
(por ejemplo “7”)

Seleccionar nivel pulse[-]o[+] Nivel seleccionado

BLOQUEO DEL PANEL DE MANDO

Para evitar modificar una seleccion de la placa de cocina, sobre todo durante la limpieza
del vidrio, la zona del panel de mandos (con la excepcion de la tecla marcha/parada [D]) se
puede bloquear.

e Bloqueo
Encender Pulse [D] 4x[0]
Bloquear la placa Pulsar al mismo tiempo [ -]y [ 0] Sin cambio
de la zona delantera izquierda
Pulsar de nuevo en [ 0 ] 4x[L]

e Desbloqueo

Encender Pulse [D] 4x[L]
@ Durante los 5 segundos tras la puesta en funcionamiento: @
Desbloquear la placa Pulsar al mismo tiempo [ -]y [0] 4x[0]
de la zona delantera izquierda
Pulsar de nuevoen [ - ] Los mensajes visualizados se apagan

CONSEJOS DE COCCION

EJEMPLOS DE AJUSTE DE LAS POTENCIAS DE COCCION
(los siguientes valores son indicativos)

1a2 | Fundir Salsas, mantequilla, chocolate, gelatina.
Recalentar Platos precocinados.
2a3 | Inflar Arroz, puddings y platos cocinados.
Descongelar Legumbres, pescados, productos congelados.
3a4 | Vapor Legumbres, pescados, carne.
4a5 | Agua Patatas hervidas, sopas, pastas, Legumbres frescas.
6 a7 | Cocer afuego suave Carnes, higado, huevos, salchichas, Goulasch, filetes rellenos, callos.
7 a8 | Cocer, Freir Patatas, bunuelos, tortas.
9 Freir, llevar a ebullicion | Filetes, tortillas, agua.
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®
CONSERVACION Y LIMPIEZA

Es necesario apagar completamente el artefacto para limpiarlo.

Deje enfriar el artefacto, ya que hay riesgo de quemaduras.

e Limpie los restos de coccion con agua a la que haya anadido un producto lavavajillas o un
producto comercial aconsejado para vitroceramica.

No utilice productos de limpieza abrasivos que podrian danar el artefacto.
Seque el artefacto con un trapo limpio.

Retire inmediatamente el az(icar o materiales que contengan azlcar.

No utilice en ningln caso aparatos “a vapor” o “a presion”.

No utilice objetos que comporten riesgo de rayar la vitroceramica (como estropajos
abrasivos o puntas de cuchillo...).

QUE HACER EN CASO DE PROBLEMA

La placa de coccién o las zonas de coccidon no se encienden:
La placa esta mal conectada a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible de proteccion.

Se ha colocado un objeto sobre las teclas sensibles.

Los contactos tactiles estan cubiertas de agua o de grasa.

@ Aparece el simbolo [E]: @
e Pongase en contacto con el servicio posventa.

Una o todas las zonas de la placa de coccion se ponen en funcionamiento:

e La activacion de seguridad ha funcionado.

e Esta se activa en caso de que haya olvidado cortar una de las zonas de calor.

e También se pone en marcha cuando una o varias teclas sensibles estan cubiertas.

Aparece el simbolo [L]:
e Consulte el capitulo relativo al bloqueo del panel de mandos.

Aparece el simbolo [ER03]:
e Consulte el capitulo relativo al antidesbordamiento.

Aparece el simbolo [Er21]:
e La placa esta sobrecalentada, deje que se enfrie y vuelva a encenderla.

El simbolo [U400], [ Er25 ] o [ U4 ] se visualiza parpadeando:
e La placa esta mal conectada a la red eléctrica. Verifique la conexion y vuelva a conectar
la placa.

Si alguno de los simbolos arriba indicados persiste, pongase en contacto con el servicio
posventa.
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PROTECCION| DEL MEDIO AMBIENTE

e Los materiales de embalaje son ecoldgicos y reciclables
e Los artefactos electronicos estan formados por materiales reciclables y a veces de mate-
riales nocivos para el medio ambiente, pero necesarios para el buen funcionamiento y la
seguridad del artefacto.

e No tirar nunca su artefacto con los residuos domésti-
Cos.

e Llame al servicio de retirada de electrodomésticos o
déjelo en los lugares de deposito establecidos por su
municipio y adaptados al reciclaje de los artefactos
electrodomésticos.
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INSTRUCCIONES DE INSTALACION

El montaje es competencia exclusiva de especialistas.
El usuario esta obligado a respetar la legislacion y las normas en vigor en su pais de residen-
cia.

COLOCACION DE LA JUNTA DE ESTANQUEIDAD

La junta adhesiva suministrada con el artefacto

permite evitar cualquier filtracion en el omm

mueble. Su colocacion debe efectuarse con L

gran cuidado segln el croquis adjunto. b

Pegar la junta (2) sobre el reborde de la placa,

a 2 mm del borde exterior, después de haber

quitado la lamina de proteccion (3).

ENCAJE:
Modelo Medida de corte
AVST360K 490 x 560 mm

e La distancia entre la placa de coccion y la pared debe ser de 50 mm como minimo.

e La distancia minima de ventilacion entre la base de la placa y la parte superior de
un horno ventilado ha de ser de 20 mm. Si el horno no es de ventilacién forzada la
distancia de separacién ha de ser mayor segun consejos fabricante horno.

e La placa de cocciodn es un aparato perteneciente a la clase de proteccion “Y”. Cuando se
empotre, en la parte posterior y en uno de los lados puede haber una pared o un armario
alto. Pero en el otro lado no debe haber ningin mueble ni aparato que sea mas alto que
la superficie de coccion.

e Lasplacasy revestimientos de las superficies de trabajo deben ser de materiales resistentes
al calor (100°C).

e Las juntas de los bordes de la pared deben ser termo-resistentes.

e Los materiales de las superficies de trabajo pueden hincharse en contacto con la humedad.
Para los cantos del corte, aplique un barniz o una cola especial.

e No instale la placa encima de un horno sin ventilacién ni de un lavavajillas.

® Asegure un espacio de 20 mm entre el fondo de la caja del aparato y la pared para
asegurar una buena circulacion de aire para la refrigeracion de la electrénica

e Sihay un cajon debajo de la superficie de coccidn, evite guardar en él objetos inflamables
(por ejemplo: sprays) y objetos que no resistan el calor. Tener precaucion con colocar
objetos metalicos como recipientes de cocinado o cubiertos, ya que pueden calentarse en
exceso y producir quemaduras.

e La distancia de seguridad entre la placa de coccion y la campana de aspiracion situada
encima debe respetar las indicaciones del fabricante de la campana. En caso de falta de
instrucciones, respete una distancia minima de 760 mm.
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e El cable de conexion no debe estar sometido, después de la colocacion, a ninguna tension
mecanica, como la causada por un cajon.

o ADVERTENCIA: Use solo protectores de las placas fabricados por el fabricante del elec-
trodomeéstico de coccion o en su defecto los que el mismo indique en su manual de uso y
que sean compatibles con los protectores incorporados en el artefacto electrodoméstico.
El uso de protecciones inadecuadas puede causar accidentes.

CONEXION ELECTRICA

e Lainstalacion de este artefacto y su conexion a la red eléctrica sélo deben confiarse a un
electricista que esté al dia de las prescripciones reglamentarias.

e La proteccion contra las piezas bajo tension eléctrica debe asegurarse después del mon-
taje.

e Los datos necesarios para la conexion se encuentran en la placa de caracteristicas y en la
placa de conexion situadas debajo del aparato.

Este artefacto debe poderse aislar del sector por medio de un dispositivo de secciona-
miento omnipolar. Cuando esté abierto (desconectado) debe asegurarse una separacion de
3 mm.

El circuito eléctrico debe estar separado de la red por dispositivos adecuados, por ejemplo
disyuntores, fusibles, interruptores diferenciales y contactores.

Si el artefacto no esta provisto de un conector accesible, en el montaje firme han de te-
nerse en cuenta otras posibilidades de desconexion de acuerdo con las instrucciones de
montaje.

El cable de alimentacion tiene que colocarse de forma que no se toquen las piezas calien- @
tes de la placa de cocina.

®

ATENCION!

Este artefacto esta disefado tanto para tension de alimentacion monofasica de
220 V como trifasica de 380 V.

Conecte siempre la toma de tierra de proteccion.
Siga el esquema de conexion.

CONEXION MONOFASICA (220V) CONEXION TRIFASICA (380V)

ROJO/MARRON _ s——| INEA ROJO/MARRON = FASE 1

NEGRO = FASE 2

= VERDE / AMARILLO = 1 | = VERDE /AMARILLO =1

BLANCO/GRIS BLANCO/GRIS

CELESTE ~ NEUTRO CELESTE \QY~ NEUTRO
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Este artefacto se conecta a la red eléctrica con una linea individual y una llave térmica bi-
polar de 25 A en el caso de conexion monofasica y tripolar de 16 A en el caso de conexion tri-
fasica, esto es calculado con el coeficiente de simultaneidad segun la norma EN 60 335-2-6.

Para la conexion trifasica se utilizaran solo dos fases de las tres.

ATENCION!

Aseglrese de que los cables estan correctamente insertados y bien ajustados
hacia abajo.

No somos responsables de ningun incidente debido a una conexion incorrecta
o que pudiere ocurrir a causa del uso de un artefacto no conectado a tierra o
equipado con una tierra defectuosa.

SV, SERVICIO DE ATENCION AL CLIENTE

[ @  Laprida 4851 - (B1603ABI) Villa Martelli - Pcia. de Buenos Aires
f‘ Tel.: 011-4709-8501

« WhatsApp: (54 291) 438-8778 / (54 261) 600-7080 / (54 11) 2600-7920/50
*"" www. longvie.com
CLie Chat: tiendaoficial.longvie.com

(El fabricante se reserva el derecho de efectuar cambios técnicos sin previo aviso)
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